
 

 

Antipasti 

 

Strudel salato alle cipolle di tropea in agrodolce  €    7,00 

Fagiolini  e pancetta gratinati  con grana padano    €  6,00 

Sformatino di asparagi con potage di porri     €   7,00 

Flan di carote con vellutata di brie e noci         €    7,00 

Gnocchetti  fritti e    Crudo di Parma     €   8,00 

Bruschette… al sole del mediterraneo           €  5,00 
 
Crostini  di pane di segale tostati   €   7,00  

con lardo di colonnata  e miele di Acacia  

 

Assaggi del Braciere per persona min. 3 pers.   € 15,00 
….. di tutto un po’ o quasi 

 

Coperto  € 3,00 



 

…primi piatti  

        e paste fresche 

 

agliolini di pasta fresca rusticanti     € 8,00 
un ragù di manzo erbe aromatiche 

isotto allo zafferano e filangè di speck   €  8,00 
Croccante e profumato  

 

usilli  al pesto  del Tigulio      €   8,00 
La miscela di Basilico, pinoli e pecorino stagionato 

  

nocchi di patate con farina di castagne     €   7,00 

in vellutata di formaggi di malga 

i 

Maccheroncini del Braciere flambè  min 2 persone   € 10,00           
mantecati nella forma di grana con trevisana e speck 

 

 

coperto € 3,00 



 

Il meglio della carne... 

T-bone e filetti 
 
 

Le costate con osso classiche...e   taglio “alla fiorentina”  .    
Vengono servite con taglio da circa 1 kg   nella tradizione dei 7cm di spessore 
                

Scottona d’Oltralpe  …….                           €  6,00/hg   
Da alpeggi alpini a pascolo libero la prelibatezza di una carne raffinatamente “grassa” 
 

T-Bone White black   texana                         € 7,00/hg 
….. il termine sublime ben si addice all’irraggiungibile bontà del manzo americano 

  
La rosa dei venti… taglio medio 220 gr.  min. 4 pers.     cad   €   35 ,00      
dai 4 punti cardinali una degustazione dei  filetti argentini americani europei e australiani ……………..

   

Filetto di manzo del Nebraska              € 30,00…. 

I pellerossa allevavano questa carne … dal sapore raffinato e tenerezza inimitabile  

Filetto di angus argentino               € 25,00 
L’eccezionalità della razza bovina allevata dai Gauchos allo stato brado nelle pampas 

                                                                       

Filetto di Irish Donegal               € 23,00                
Le carne di origine celtica della verde Irlanda gustosamente saporite. 

Filetto di  KOBE Beef  - il Wagyu  australiano           € 50,00 
……i massaggi e le coccole hanno un loro perché e l’eccelso ha un suo prezzo  

 

     coperto €  3.00 



         
... dalla griglia  le carni    
 bovine      
 

ostata di manzo   peso5/600gr  €  22.00 

ntrecote di vitellone gr 200        €  16.00 

 ontrofiletto di manzo       €   16.00 

 Duetto suino arrostito agli aromi    €   14.00 
Costine di maiale e salsiccia 

 Braciola di maiale      €  10.00 

Pollastro indiavolato      €   10.00 

Gran grigliata  mista           € 16.00 

Costine di maiale e salsiccia pollo e carne di Manzo 

 

Ci scusiamo se eccezionalmente qualche proposta non fosse disponibile. 

coperto € 3,00 

 



                

 

 

Filetto di manzo          € 23,00 

scaloppato con funghi trifolati 

 

Filetto di manzo alla Voronoff      € 20,00 

al pepe verde e mostarda di Digione 

 

“Cucinata all’antica” …dalla padella in rame     € 24,00 

verdure di stagione ad insaporire la costata senz’osso 

 

Tartare di filetto e misticanze       € 25.00 

 

Dadolata di manzo all’aceto balsamico                                   €18,00 

con ruchetta selvatica e scaglie di grana 

 

 Cotoletta impanata “alla milanese”                 €14,00 

 

coperto € 3,00 



 

          
  

Contorni e  
  misticanze 
 
 
Patate al cartoccio in mousse di zola     € 5,00 

 

Verdure di stagione grigliate      € 6,00 

 

Scamorza affaunicata  alla griglia                     € 6,00 

 

 

Insalata mista di stagione       € 6,00 

 

Verdure cotte a vapore       € 6,00 

 

Patate soutè … lessate e saltate con aromi    € 5,00 

 

 
 

 

coperto € 3,00 


